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Bezeichnung- Hochdorfer Hopfen-Leicht
Farbe helles Goldgelb b 1
Klarheit glanzfein 5 1
Schaumbildung sehr gut, feinporig b 1
Schaumhaltbarkeit sehr gut 5 2
Schaumhaftverrmagen sehr put b 1
FLAVOUR
Reinheit des Geruchs noch rein, frischhefig 4 2
Spezifischer Sortengeruch  |leicht hopfenaromatisch 5 |
Reinheit des Geschmacks rein 5 2
Rezenz angenchm rezent 5 1
Vollmundigkeit schlank, typengerecht 5 2
Intensitat der Bittere fiir den Biertyp eher leicht 4 1
Qualitat der Bittere sehr fein und weich B— 2
Nachtrunk rasch und harmonisch ausklingend b l
Sortenspez. Gesamteindruck |ein sehr gutes Leichtbier mit leichter Hopfennote 5 2
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100-06 “Tsenr gute T 1 o7

ab-86 gute Qualitat - noch sortentypisch

8b-76 leichte Mangel - nicht ganz sortentypisch

75-66 deutliche Mangel - nicht mehr sortentypisch™

<66 erhebliche Mangel - Bier wird abgelehnt™
(auch, wenn nur e in Priifmerkmal 2 Punkte* bzw. 1 Punkt** erreicht)
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